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SAKIZLI RULO MUHALLEBISI

1 Kg. st

3 Kahve fincani seker

2 Kahve fincani un

3 Parca damla sakizi

Yarim paket margarin

1 Paket vanilya

Yarim su bardagi dévilmus ceviz
1 Su bardag hindistan cevizi

# Oncelikle firin tepsisine hindistan cevizi diizgiin olarak yayilir.

# Bir tencereye soguk sit, seker, un konur karistirilir, orta atesli ocada alinir, karigtirarak muhallebi kivamina
gelene kadar pisirilir.

# Ocaktan alininca, toz halinde damla sakizi, vanilya ve margarin eklenir, mikserle 10 dakika ¢irpilir.

# Bu karisim dnceden hazirlanan hindistan cevizlerinin Uzerine, hindistan cevizleri siyrilmayacak sekilde
dokuldr.

# Tepsi bu sekilde buzdolabinda 1 gece bekletilir.

# Ertesi glinl 6x6 ya da 7x7 kareler halinde kesilir.

# Kareler bir tabaga konur, ortasina dévilmus ceviz konur ve rulo yapilir, kat yeri alta gelecek sekilde servis
tabagina dizilir.

Not: Mikserle 10 dakikadan az ¢irpilirsa, muhallebi, kirilgan olur ve rulo diizgiin olmaz.
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