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PELTELI TUTU

Tutu igin;

3 Su bardag sut

1 Gay bardagi piring

1 Su bardag toz seker
Yarim portakalin suyu

2 Corba kasIJ! pirin¢ unu
1 Portakalin rendesi
Pelte Icin;

1 Su bardagi portakal suyu
1 Su bardagi su

8 Corba kasigi toz seker
2 Corba kasigi nisasta

# Piring ayiklanir, yikanir, Gizerine 5 ¢ay bardagi su konur, piringler yumusayip suyu tamamen bitene kadar
pigirilir.

# Haglanan, soguyan piringlerin tzerine, soguk sut, toz seker, portakal suyu, piring unu konur ve karigtirilir.

# Kansim orta ategli ocaga konur, surekli karigtirlarak kaynatilir, muhallebi kivamina gelince, portakal kabugu
rendesi eklenir, ocaktan alinir.

# Tath kaselerine paylastirilir.

# Tutu sogurken pelte hazirlanir, bunun igin, bir tencereye dnce seker ve nisasta konur, kuru olarak karistirilir,
sonra su ve portakal suyu eklenir, karigtirlir.

# Orta ategli ocaga konur, pelte seffaflagsana kadar karigtirilarak pigirilir.

# Pelte kasedeki tutularin Gzerine paylagtirilir.

# Buzdolabinda 1 - 2 saat dinlendirilir.

# Soguk olarak servis yapillir.

Not: Pelte, limon, seftali, kayisi gibi meyvelerin suyuyla da hazirlanabilir.
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