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SUP

3 Su bardagi sit

3 Corba kasigi un

1 Adet yumurta

1 Su bardag toz seker

2,5 Corba kasigi kakao

6 Klguk parca kek ya da biskavi
Yarim Paket vanilya

# Yumurtanin sarisi ve beyazi birbirinden ayrilir.

# Pisirme tenceresine yumurtanin sarisi, soguk sut, un, kakao ve seker konur bir ¢irpiciyla pirtizsiz bir hal
alana kadar ¢irpilir.

# Karisim orta ategli ocaga alinir, kivam alana kadar surekli karistirilarak pigirilir.

# Sup pisince az tuz ile kar haline getirilmis yumurta aki biraz sup ile sulandirilarak tencereye katilir, ocaktan
alinir, vanilya eklenir iyice karigtirilir.

# Kaselerin dibine kek parcalari konur, Gzerine hazirlanan sicak sup dokulUr.

# Buzdolabinda sogutulduktan sonra Uzeri hindistan cevizi ya da findik, fistikla stslenerek servis yaplilir.

Not: Bu tath kaseye kek konmadan hazirlanirsa "sofra kremi" adini alir.
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