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PiLIC MUCVERI

250 gr tavukgégsu

2 adet orta boy patates

Yarim su bardagi rende kasar
2 adet yumurta

1 cay bardagi sit

1 su bardagi un

Yarim demet maydanoz

4-5 adet taze sogan

1 cay kasigi karbonat

1 tath kasigi kimyon

Yarim tath kasigi kirmizi pul biber
1 tath kasigi karabiber

1 tath kasigi tuz

Yeteri kadar su

Kizartmak igin:

2 su bardag aycicek yagdi

# Tavukgdgsl haslanir, kiguk kiglk dogranir. Patates haslanir, rendelenir.

# Karnstirma kabina tavuk eti, patates, yumurta, siit, kimyon, karabiber, tuz, kiyilmis taze sodan ve maydanoz
konur.

# Malzemeler karistirmaya baslanir. Bu sirada azar azar un katilir ve unla karistiriimis karbonat eklenir.

# Karnigim butinlesene dek karistirildiktan sonra 15 dakika kadar dinlendirilir.

# Daha sonra islatiimis kagikla mucver harcindan alinir ve kizgin yaga birakilir.

# Mucverlerin iki y0zU kizarinca kagit havluya ¢ikarilir.

# Ayran esliginde servise sunulur.

Not: Micverlerin dagiimamasi igin yagdin kizdiriimasi gerekir.
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