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KAZANDIBI

5 Su bardagi sit

1 Cay bardagi bugday nisastasi
1 Cay bardag piring unu

1,5 Su bardagi toz seker

1 Paket vanilya

1 Corba kasigi tereyagi

1 Cay bardagi pudra sekeri

# SogJuk stte nisasta ve piring unu konur, karistirilir,orta atesli ocakta muhallebi kivamina gelene kadar pisirilir,
seker eklenir kanstirilir, atesten alinir.

# Atesten alininca vanilya eklenir.

# Teflon kenarl tepsi yaglanir, Gzerine pudra sekeri serpilir.

# Pisen muhallebi tepsiye dokulir, duzeltilir.

# Ocak orta ateste iken tepsi konur, tepsinin yerini degistirerek, pudra sekerinin karemelize olmasi saglanir.

# Tepsi ocaktan alinir, ici soguk su dolu olan bagka bir tepsiye oturtulur. Sogutulur, sudan alinir.

# Kazandibi buzdolabinda en az 2 saat dinlendirildikten sonra, kare kare kesilir.

# Yanan alt kismi tste gelecek sekilde servis yapilir.

Not: Kazandibi istanbul[2a 6zgii bir siitlii tathdir.
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