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MEYVELI MUHALLEBI

1 Kase cekirdedi ¢ikartiimig visne
2 Adet seftali

1 Kg. st

1,5 Su bardag toz seker

1 Cay bardagi piring unu

2 Corba kasigi bugday nisastasi

1 Paket vanilya

6 Corba kasigi toz seker

# Visne 4 corba kasigi sekerle, susuz olarak pisirilir.

# Seftaliler dogranir, 2 gorba kasigi sekerle susuz olarak pigirilir.

# Pisen meyveler sogurken muhallebi hazirlanir, bunun igin bir tencereye st konur, Uzerine piring unu,nisasta
ve seker eklenir, ocaga koymadan énce soguk olarak iyice karigtirilir.

# Tencere ocaga konur, orta ateste surekli karigtinlir, muhallebi kivamina gelince, ocaktan alinir ve tzerine 1
paket vanilya konup karigtirilir.

# Kaselere 2 - 3 cm. kaliniginda muhallebi dékilir, sonra sirasiyla seftali, muhallebi, visne ve en son muhallebi
konur.

# Kaseler buzdolabinda soguduktan sonra, tizeri pismemis ince dilimlenmis seftali ile stslenir. Servis yapilir.

Not: Bu muhallebi, mevcutsa kadeh seklindeki kaselere konursa daha sik olur.
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