Yarim litre stt

1 Cay bardagi toz seker

2 Corba kasig misir nisastasi
1 Adet yumurta

2 Adet seftali

1 Tutam tuz

1 Paket vanilya
Hindistancevizi rendesi

# Sut, seker, nisasta, 1 adet yumurta, tuz 6nce soguk olarak karistirilir.

# Atese konur, orta hararette muhallebi kivamina gelene kadar pisirilir.

# Atesten alinir vanilya eklenir.

# Sogumaya birakilir, bu arada seftali tavla zar blyukliginde dogranir.

# Muhallebi bir kag dakika mikserle cirpilir.

# lyice soguduktan sonra seftali taneleri eklenir. Kasikla karigtirilir.

# 4 adet kase hafif suyla islatilir. Karigim esit olarak kaselere paylastirilir. Buzluga konur bir gece bekletilir.
# Servis yapilacagl zaman, tatl tabaklarina ters ¢evrilir ve kendiliginden diismesi beklenir. Bu stire 30 - 35
dakika surebilir.

# Sonrasinda Uzeri hindistancevizi ya da targinla suslenir.

Not: Bu tatlinin 6zelligi, icinde kitir, kitir buzun bulunmasidir.
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