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GIZEMLI SEFTALI

1 Kg. st

2 Adet seftali

1 Paket tuzsuz Etimek

2 Corba kasig misir nisastasi
1 Paket krem santi

3 ¢corba kasigi un

1 Su bardagi seker

1 Adet yumurta

1 Kaslk margarin

1 Paket vanilya

# Soguk sutlin Gzerine, nisasta, un, yumurta, seker eklenir, muhallebi kivamina gelene kadar pigirilir.

# Kivama gelince ocak sdndurildr, bir kasik margarin ve bir paket vanilya atilir, karistirilir, sogumaya birakilir.
# Diger yandan kuguk bir tepsiye Etimek dilimleri tek sira olacak sekilde dizilir.

# Etimeklerin Uzerine 1,5 su bardagi suda eritilmig 1 fincan sekerli karigsim gezdirilir.

# Islatilan Etimek dilimlerinin tizerine ince dilimlenmig seftaliler dizilir ve 1 kagik toz seker serpilir.

# Onceden sogumaya birakilan muhallebiye 1 paket krem santi eklenir yaklagik 5 dakika mikser yardimiyla
cirpilir.

# Hazirlanan krema seftalilerin tzerine diizgun bir sekilde dokuldr.

# Buzdolabinin alt rafinda en az 4 saat dinlendirilip servis yapilir.

Not: Bu tatl taze kayisi ile de yapilabilir.
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