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GOFRETLI KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri
Ceyrek gay kasi§i tuz

1 su bardag sut

Yarim su bardagi aycicek yagi
1 paket vanilya

1,5 paket kabartma tozu

3 su bardagi un

Arasligin:

8-10 adet gofret

1,5 cay bardagi kuru Gzim

# Yumurtanin beyazlari ve sarilari birbirinden ayrilir.

# Beyazlarin Uzerine seker konur, mikserle 4-5 dakika ¢irpilir.

# Sarilarin Gzerine tuz katilir, dagilana kadar karigtirilir.

# Daha sonra yumurta beyazi ve sarisi birlegtirilir. Uzerine sut ve sivi yad konur, ¢irpilir.

# Elenmig un, kabartma tozu ve vanilya katilir, fazla kanstirmadan plrtizsiiz bir karigim elde edilir.

# Yaglanmig kek kalibina kek harcinin yarisi dékulir. Uzerine ufalanmig gofret ve kuru Gzim yerlestirilir.
# Kalan kek harci da dokulir, kagikla dizeltilir.

# Kek dnceden isitilmis firnda 170 derece firinda 50-55 dakika pisgirilir.

# Finndan ¢ikinca 10 dakika dinlendirilir. Servis tabagdina ters cevrilir.

Not: Kekin i¢inde yer alan gofret pistikten sonra farketdilmez, ancak lezzetini birakir.
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