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EKMEK TATLISI

Tereyag!

8 - 9 Dilim bayat ekmek
2 Su bardagi sit

1 Cay bardagi kuru iziim
2 Adet yumurta

2 Kahve fincani toz seker
1 Cay kasigi targin

# Kuru Gzdmler, sismesi icin yarim saat suda islatilir.

# Yumurtalar kirilir, sekerle biraz karistirdiktan sonra, sut ve targin eklenir, malzemeler birbirlerine karisana
kadar iyice ¢irpilir.

# 1 parmak kalinligindaki bayat ekmek dilimlerine, ince sekilde tereyagi strUlur.

# Tereyagl ekmek dilimleri, orta boy yayvan bir firin kabina dizilir.

# Ekmeklerin Uzerine sutll karigim gezdirilir.

# En Uste de islatiimig stizUlmasg kuru Gzum serpilir.

# 180 derece firinda ekmekler sutll karigimi gekene kadar pisirilir.

# Oda 1sisinda 1 - 2 saat sogutulur, servis yapllir.

Not: Bu tarif ingiliz usultiddir.
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