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ZERDE
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2 Gorba kasigi kus zim
/ 3 Litre su

# Safran gil suyunda rengi ¢cikmasi i¢in bekletilir.

# 3 litre suda yilkanmis piring 25 dakika kadar haslanir.

# Haglanmig piring orta ategli ocaga alinir, lizerine renklendirmek i¢in zerdegal eklendikten sonra gseker katilir.
# Uzerine ayr bir kapta sulandinimig patates nigastasi yavas yavag karigima eklenir.

# Uzerine gll suyunda bekletilen safran konur.

# En son tadini ortaya ¢ikartmak igin tuz eklenir.

# Zerde kaselere konur.

# Buzdolabinda bir siire sogutulduktan sonra Gzeri kug Uzimu ile sUslenir.

Not: Bu tarif geleneksel tatllar hazirlayan, tarihi bir istanbul tatlicisina aittir.
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