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TON BALIKLI MAKARNA

Yarim paket makarna

1 Kutu ton baligi konservesi (160 gr.)
2 Adet domates

1 Adet carliston biber

1 Adet kiiclk kuru sogan

Yarim tath kasi§i karabiber

1 Tath kasig tuz

7 Corba kasiJi siviyag

# Ik islem olarak kuru sogan yemeklik kiyilir, domateslerin kabuklari soyulur, tavla zari gibi kiip kip dogranir,
garliston biberin tohumlari ¢ikarilir, ince kiyilir.

# Bir tavaya siviyag konur, kizinca kuru sogan eklenir. Sogan yumusayinca carliston biber katilir.

# Carliston biber rengini kaybedince domates ilave edilir, birkag kez gevrilir, karabiber ve tuz serpilir, ocaktan
alinir.

# Domatesli sos ilirken, makarna kaynayan tuzlu suda haslanir. (10-12 dakika) Ocaktan almadan hemen énce
Uzerine 1 su barda@ soguk su dokullr, suyu stzulir.

# Ilyan domatesli harca, 1 kutu ton baligi konservesi bogaltilir, karigtirilir.

# Haslanan, stizilen makarna porsiyon olarak tabaklara pay edilir, izerine domatesli ton balikli sos gezdirilir.

Not: Konserve balik domatesli sosa ilave edilecedi zaman, sosun ilik olmasi gerekir, clinku sicak sos, konserve
baligin renginde ve tadinda degisiklige neden olabilir.
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