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SOSISLi COREK

Yarim kibrit kutusu kadar yas maya

1 Adet sosis

1 Gay bardagi kadar rende beyaz peynir
1 Cay bardagi siviyag

3 Su bardagi un

1 Kahve fincani ilik su

2 Adet kesme seker

1 Adet yumurta

1,5 Tath kasi§i tuz

1 Corba kasigi susam

# Cukur bir kabin icine 1 kahve fincani ilik su, kesme sekerler ve maya konur, malzemeler eriyene kadar
karigtirilir.

# Uzerine yumurtanin aki, peynir, ince dogranmis sosis, tuz ve unun 2 bardaklik kismi konur, yogrulur.

# Biraz yogurduktan sonra kalan 1 bardak un eklenir, iyice yogrulur, tzeri kapali olarak 1 saat dinlendirilir.
# Sure sonunda, hamurdan limon blyUkligtnde pargalar koparilir, hafif oval sekil verilir, yaglanmis tepsiye
dizilir.

# Tepside 20 dakika dinlendikten sonra Uzerine ayrilan yumurta sarisi strilir, susam serpilir.

# 180 derece firinda 40 dakika pigirilir.

# Ik olarak servis yapillir.

Not: Mayali hamurlar genelde pistikten kisa bir stire sonra tuketilir, bu sekilde taze tiketilmis olur.
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