Yarim kibrit kutusu blytkliginde yas maya
2 Cay bardag toz seker
2 Adet yumurta

6 Su bardagi un

1 Cay bardag siviyag

1 Su bardag ilik sGt

Ici Icin;

10 Corba kasigi st

1,5 Cay bardag toz seker
5 Corba kasigi kuru Gzim
1 Gorba kasigi kakao

6 Corba kasiJi galeta unu
2 Avug iri kiyilmig ceviz ici
1 Cay kasigi vanilya

1 Cay kasigi yenibahar

1 Cay kasigi tarcin

# Gukur bir kaba 1lik sUt, toz seker ve maya konur, toz seker ve maya eriyene kadar karigtirilir.

# Uzerine 1 tam yumurta ve digerinin aki konur, 3 su bardagi un eklenir yogrulur.

# Civik hamura yag eklenir ve kalan 3 su bardagi un yavas yavas eklenerek yogrulur.

# Hamurun Uzeri kapatilir ve 1 saat dinlenmeye birakilir.

# Hamur dinlenirken i¢i hazirlanir. Kiguk bir tencereye galeta unu, sit, toz seker, Gzim, kakao, ceviz igi konur
ve kisik ateste hafif pisirilir.

# Ocaktan alinir, Gzerine 1’er cay kasidi vanilya, yenibahar ve targin eklenir, karigtirilir, sogumaya birakilir.
# Dinlenen hamur 20 esit pargaya bolinur, her biri tatl tabagindan biraz kiguk, oval olarak agilir, agilan
hamurun genis tarafina 1 kagsik i¢ konur, kenar boyu uzatilir, rulo seklinde bukilUr, uglar bastirlir, hilal ay
seklinde egim verilir.

# Yaglanmis tepsiye tum ay ¢orekleri dizilir, tepsinin iginde 20 - 30 dakika dinlendirilir.

# Dinlenme sonrasinda, Uzerine ayrilan yumurta sarisi surulir.

# Soguk firna konur, 190 derecede 35 dakika pisirilir.

Not: i¢ malzemeye ceviz yerine findik konabilir. Céregin (izeri yumurtalandiktan sonra, Gizerine findik rendesi
konabilir.
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