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DIYARBAKIR COREGI

1 Su bardagi ilik st

Yarim kibrit kutusu blyUkliginde yas maya
1 Corba kasigi toz seker

Yarim su bardagi zeytinyag!

Yarim su bardag: eritilmis margarin
1 Corba kasigi susam

1 Corba kasigi ¢corek otu

1 Corba kasigr mahlep

1 Tath kasigi tuz

Alabildigi kadar un

1 Adet yumurta

# Ik site maya ve geker eklenir, iyice karigtirilir.

# Uzerine bir miktar un eklenir yogrulmaya baglanir.

# Corek otu, mahlep, tuz, susam katilir, biraz karigtirilir, zeytinyagi ve eritilmis margarin eklenir.

# Orta katilikta bir hamur elde edene kadar un eklenerek yogrulur.

# Hamur 1 saat dinlendirildikten sonra, merdane ile 1 parmak kalinliginda agilir. Gay tabagi blyukligunde kare
parcalar bicakla kesilir.

# Yaglanmis finn tepsisine dizilir, Gzerine aki ve sarisi birlikte ¢irpilmig yumurta surdldr.

# 185 derece firinda Uzeri kizarana kadar pisgirilir.

Not: Bu ¢orek Diyarbakir'da 6zel gunler igin, ikram olarak hazirlanir.
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