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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

PIDECIK

1 Adet yumurta

1 Kahve fincani yogurt

1 Kahve fincani ilik su

2 Gorba kasi§i siviyag

2 Adet kesme seker

1 Tutam tuz

3 Su bardagi un

Yarim kibrit kutusu yas maya
Yarim kalip beyaz peynir

2 - 3 Dal maydanoz

1 Tath kasigr kirmizi pul biber

# 1 kahve fincani Ilik suya, yas maya, kesme geker konur, yogurma kabina alinir, karigtirilir.

# Uzerine yumurta kirilir, yogurt katilir, tuz konur, unun 2 bardagi eklenir yogrulur.

# 2 corba kasig yag eklenir kalan un konur, iyice yogrulur, hamurun tzeri nemli bezle &rtiilur, 1 saat dinlenmeye
birakilir.

# Sure sonunda hamur 8 esit parcaya boélindr.

# Her parca oklava ile 15 cm. ¢apinda agillir.

# Acilan hamurum ortasina rende peynir, maydanoz ve pul biberden olusan karisim konur.

# Hamur 6nce kenarlardan ige dogru kapatilir, sonra uglari toplanarak pide sekli verilir.

# Hazirlanan pidecikler hafif yaglanmis tepsiye aralikl dizilir, Gzerine yogurt suyu surGldr, yarim saat daha
dinlendirilir.

# Onceden isitilmig 210 derece firinda yarim saat pigirilir.

Not: Pidecikler diisiik isida pigerse kurur.
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