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PASKALYA COREGI

2 Adet yumurta

1,5 Kibrit kutusu buyUkliginde yas maya
1 Kahve fincani ilik st

1 Kahve fincani siviyag

5 Corba kasi§i toz seker

1 Tath kasigr mahlep

Yarim cay kasigi tuz

4,5 Su bardagi un

1 Kahve fincani dolusu iri dévilmis badem

# Sut hafif isitilir, yogurma kabina alinir, izerine seker eklenir ve eritilir.

# Maya sitll, sekerli karigima pargalayarak konur ve erimesi saglanir.

# Uzerine 1 tam yumurta ve 1 yumurtanin beyazi konur, karigtirilir.

# Once 2 bardak un bu karigima eklenir, biraz yogurduktan sonra yag, tuz, mahlep konur ve kalan un yavag
yavas eklenir, iyice yogrulur.

# 45 dakika hamur dinlendikten sonra 12 esit pargaya bélinar. Her parga 20 - 22 cm. uzunlugunda ¢ubuk
yapillir.

# 3 cubuk uglarindan tutulur ve sag 6rgusu yapilir, sonu da tutturulur.

# Bu sekilde toplam 4 adet paskalya ¢oregi hazirlanir.

# Hafif yaglanmis tepside 45 dakika dinlendirilir, Gzerine ayrilan yumurta sarisi sUriilur ve dévilmis badem
serpilir.

# 165 derece firinda 25 - 30 dakika pisirilir.

Not: Sut mevcut degilse su ile de maya tutulabilir.
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