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POGACA

2 Adet yumurta

1 Su bardagi yogurt
Yarim su bardagi siviyag
1 Paket kabartma tozu

1 Tath kasigi tuz
Alabildigi kadar un
Corekotu

1 Klguk kalip peynir

8 - 10 Dal maydanoz

# 1 yumurtanin tamami, 1 yumurtanin beyazi, yogurt, yagd, kabartma tozu, tuz azar azar un konarak yogrulur.
Hamur ele yapismayacak bir kivam alincaya kadar yogurma iglemi strdUrlur.

# 1 saat dinlendirilir.

# Yarim limon biyUkligunde pargalar koparilir. Galisma tezgahinda parmak uclariyla ¢ay tabagi blydkliginde
acilir.

# Ortasina rendelenmis peynir ve ince Kiyilmig maydanoz konup, tam ortasindan katlanir.

# Bu islem hamur bitene kadar tekrarlanir.

# Pogacalar yaglanmis tepsiye dizilir. Gizerine ayrilan yumurta sarisi surtllp, ¢érekotu serpilir.

# 190 derece firinda Uzeri kizarana kadar pisgirilir.

Not: Arzu edilirse, malzemeye 1 tatl kasigi mahlep de konabilir.
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