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TAHINLI PIYAZ

1,5 Su bardag kuru fasulye

1 Cay bardagi tahin

4 Dis sarimsak

3 Corba kasigi limon suyu

2 Corba kasi§i zeytinyagi

1 Tath kasigi kimyon

1 Tath kasigi kirmizi pul biber
1 Tath kasig tuz

# Bir aksam dnceden kuru fasulye ayiklanir, yikanir, Gzerine 5 su bardagi konarak islatilir.

# Ertesi gind, 1slatma suyu ile birlikte yumusayana kadar haslanir.

# Bu arada ¢ukur bir kaba tahin, zeytinyagi, limon suyu, dévulmus sarimsak, kimyon, tuz ve kirmizi pul biber
konur, ¢catal ya da el ¢irpicisiyla puriizstiz bir hal alana kadar ¢irpilir.

# Haslanan fasulyenin suyu stizilir. Sogumasi icin diiz bir tabaga aktarilir.

# Soguyan kuru fasulyelerin Uzerine hazirlanan tahinli karigim gezdirilir, Gzerine arzuya gore kirmizi pul biber,
maydanoz yapraklari serpilir, stislenir.

# Tahinli piyaz hazirlandiktan sonra 2 saat bekletilirse daha lezzetli olur.

Not: Tahinli piyaz Antalya bdlgesine ait degisik bir lezzettir.
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