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é%f Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

CEVIZLI COREK

Alabildigi kadar un

1 Su bardag sit

1 Yumurta

1 Kibrit kutusu blytkligimde yas maya
1 Cay bardagi ik su

1 Adet kesme seker

1 Corba kasigi tuz

1 Cay bardag ay ¢igek yagdi
Iciigin

100 gram dovUlmis ceviz

1 Cay bardagi ay cicek yagi
1 Corba kasigi un

1 Kahve fincani su

# Maya Ilik su ve kesme sekerle karistirilip eritilir.

# Sut, yumurta, aygicek yagi, tuz eklenir, kivamini alana kadar un ilave edilir.

# Yogrulma islemi biten hamur ilik ortamda Uzeri kapatilarak 2 saat dinlendirilir.

# Dinlenme sonrasinda hamurdan limon buyUkliginde pargalar kopartilir.

# Parcalar parmak uglari ile yaklasik pasta tabag buyukliginde acilir.

# Acilan hamura 6nce sivi yag surilir, sonra ceviz konur, bohga seklinde katlanir.
# Kat yeri alta gelecek sekilde, yaglanmig tepsiye dizilir.

# Uzerine unlu su surdlQr.

# Orta hararetli firnda kizarana kadar pisgirilir.

Not: Bu ¢érek hashas ezmesi ile de yapilabilir.
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