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GOZDE PASTA

1 Kg. st

1 Su bardag toz seker

4 Corba kasigi bugday nisastasi
2 Corba kasigi piring unu

2 Paket vanilya

1 Corba kasiJi tereyeg

30 Adet potibor biskivi

1 Corba kagigi kakao

Uzeri lgin:

Yarim paket krem santi
Yarim su bardagi soguk sit
1 Corba kasigi kakao

# Oncelikle bigkuviler un haline gelecek sekilde dévilir, ya da robottan gegirilir.

# Bir tencerede sltlin sekerin, nisastanin, piring ununun yarisi ve kakao, énce soguk olarak karistirilir, sonra
orta hararetli ocakta karistirilarak pisirilir.

# Muhallebi kivamina gelince ocak séndurdlir, yarim kagik tereyag, vanilya eklenir, iyice karigtirilir.

# Uzerine dévulen bisklvinin yarisi eklenir, karigtirilir.

# Ortasi delik olmayan kiguk bir kek kalibina, stre¢ naylon, kabin etrafindan tasacak sekilde yayilir, Gzerine
kakaolu karigim dékalur.

# Malzemenin kalan kismiyla ayni islemler, kakaosuz olarak tekrarlanarak pastanin beyaz kismi hazirlanir.
# Beyaz kisim kakaolu katin Gzerine dékulir.

# En son krem santi st ve kakao mikserle ¢irpilarak, beyaz kismin tizerine yayilir.

# Boylelikle 3 ayr kat, Ust Uste ddkulmus olur. Kenarlardan tasan stre¢ naylon, Ust kisma toplanarak kapatilir.
# Buzdolabina konur, ertesi ginl naylondan ¢ikartilir, servis yapilir.

Not: Kakaolu alt kisim, kakao yerine, kakaolu bisklvi kullanilarak da hazirlanabilir.
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