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BISKUVILI UGGEN PASTA

1 Kg sit

6 Corba kasigI misir nisastasi
8 Dolu ¢orba kasigi toz seker
1 Paket vanilya

Yarim paket margarin

45 Adet potibor biskivi

Muz

# Sut, nisasta, toz sekerden olusan krema hazirlanir, ocaktan alinir, vanilya ve margarin eklenir, krema mikserle
15 dakika ¢irpilir.

# Kenarsiz bir tepsiye, kenarindan tasacak sekilde temiz bir naylon yayilir.

# Hazirlanan karigimdan 1-2 gorba kasigi naylona dokullr, Gzerine, 3 adet enine, 5 adet boyuna olmak lzere 15
bisklvi dizilir. Biskuvilerin Gzerine krema yayilir.

# Pastanin ikinci ve Uglincl katlari da birinci katta oldugu gibi biskivi dizilir, cok az krema arttirilir.

# Ortada olan biskuvilerin Gzerine boylamasina muz konur.

# Kenarlardan sarkan naylon yardimiyla kenarlardaki biskiviler, ti¢ggen olacak sekilde diklestirilir.

# Kalan krema her tarafa sirGldr, naylon tekrar kapatilir.

# Buzlukta 1 gece dinlendirilir.

# Ertesi ginU naylon alinarak servis yapllir.

Not: Krema istenilirse kakaolu yapilabilir, biskiviler de kakaolu olabilir.
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