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KAKAOLU RULO PASTA

2 Adet yumurta

1 Su bardagi + 1 ¢orba kasigi un
3/4 Su bardag toz seker

2 Corba kasigi yogurt

2 Corba kasigi siviyag

1,5 Corba kasigi kakao

1 Paket vanilya

1 Cay kasigi kabartma tozu

2 Adet muz

1 Gay bardagi ince kiyilmig findik
Krema Igin;

1 Paket krem santi

1 Su bardagi su

1 Corba kasigi kakao

# Yumurta ve seker beyaz bir renk alana kadar ¢irpilir, Gzerine, yodurt, siviyag, un, vanilya, kabartma tozu ve
kakao eklenip purlzsiiz bir karigim elde edilir.

# KucUk dik dortgen ya da kare bir firin kabi yaglanir, kek karisimi bu kaba dékalur.

# 175 derece 6nceden biraz isitiimig firnda 30 dakika pisirilir.

# Kek firndan ¢ikinca sicak olarak bir kagida cevrilir, sogumadan dikkatli bir sekilde kagitla beraber rulo yapilir,
sogumaya birakilir.

# Kek sojuduktan sonra, yavagga aglilir ve kagit ¢cikarilr.

# Krem santi 1 su bardagdi soguk sutle ¢irpilir, kakao eklenir.

# Acllan keke krem santinin yarisi konur ve yayilir, ortasina muz konur ve tekrar rulo yapilir.

# Kalan krem santi pastanin tzerine yayilir, Gzerine ince gekilmis findik serpilir. Buzdolabinda 4 - 5 saat
dinlendirilir.

Not: Rulo pasta dlgleriyle yuvarlak bir pastada hazirlanabilir.
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