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KIVILI PASTA

1 Adet hazir pasta keki
2 Adet Kivi

Yarim su bardagr sit
Pasta Kremi Icin;

1 Su bardag sit
Yarim su bardag toz seker
2 Corba kasigi un

1 Paket vanilya

1 Adet yumurta

Ust Kremasi Igin;
Yarim paket krem santi
Yarim su bardag sit

# 1 su bardagi sut, yarim su bardagi toz seker, 2 ¢orba kasigi un, yumurta, 6nce soguk olarak karigtirilir.
# Orta ategli ocakta, muhallebiden biraz koyu kivam alincaya kadar devamli karistirilarak pisirilir.

# Krema ocaktan alinir, vanilya eklenir, karigtirilir, sogumaya birakilir.

# Hazir pasta keki 2 pargaya kesilir, birinci parcaya suttin yarisi gezdirilerek nemlendirilir.

# Uzerine Ilik pasta kremasi diizguin yayilir.

# Kremanin tzerine ince dogranmis Kivi désenir.

# Kivilerin Uzerine ikinci kat kek konur, kalan sitle kek islatilarak nemlendirilir.

# En son yarim bardak sitle, yarim paket krem santi ¢irpilir, pastanin Gizeri ve yanlari diizgin bir sekilde
kaplanir.

# Kalan ince dogranmig kivi krem santinin Uzerine istenilen sekilde dizilir.

# Buzdolabinda 4-5 saat dinlendirilir.

Not: Pasta kremi yapmaya zaman yoksa orta kata da krem santi konabilir.
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