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DEDEM KURABIYESI

1 Paket margarin (250 gr.)
4 Adet yumurta

1,5 Su bardagi toz seker
6 Su bardagi un

1 Cay kasigi karbonat

50 Adet bittin ic badem

[color=darkred:168ff463f2][i:168ff463f2]Bir glin yanina gittigimde, mutfakta hamur yoguruyordu.
"Ne yapiyorsun?" diye sordum, "geleceksin diye sana kurabiye yapiyorum" dedi.

Butlin hareketlerini ¢ok dikkatle izledim,

¢ocuk diinyamda ilk defa bir kurabiye yapimina sahit oluyordum.

Bittikten sonra sicak, sicak butlin kurabiyeleri bana verdi, ¢ok giizel olmustu.

Elindeki kadidi uzatarak "tarifini radyodan aldim, biiylytince sen de bana yap" dedi.

Ben blyudim ama O géremedi.[/i:168ff463f2]

[b:168ff463f2]Rahmetli Dedemin Anisina...[/b:168ff463f2][/color:168ff463f2]

# Toz seker ve yumurta kek yapiminda oldugu gibi mikser ya da ¢irpici ile ¢irpilir.

# Seker eriyince, oda 1sisinda yumugsamis margarin eklenir ve parmak uclariyla malzemeler birbirine iyice
yedirilir.

# Karigimin Uzerine yavas yavas elenmis un eklenerek yogrulur, karbonat da katilip purtizsiz, orta sertlikte bir
hamur elde edilir.

# Hamur yarim saat dinlendirildikten sonra, ceviz biyUkliginde pargalar koparilip avug ortasinda yuvarlanir.
# BOtun kurabiyeler bu sekilde yapildiktan sonra yaglanmis firin tepsisine aralikl olarak dizilir.

# Her kurabiyenin ortasina, diklemesine badem batirilir.

# Onceden isitilmig firnda (200 derece) kirmizi pembe renk arasi pigirilir. (25 dakika)

# Kurabiyeler firindan ¢ikinca sogutulup servis yapilir.

Not: Kurabiyede kullanilan toz seker tam erimezse, kabarmaz.
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