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SEFTALILI PASTA

2 Seftali

2 Adet yumurta

2 Kahve fincani un

Yarim su bardagi toz seker

1 Kahve fincani tereyagi (oda 1sisinda) 50 gr.
Yarim paket kabartma tozu

Serbeti igin:

1 Su bardagi su

2 Corba kasigi seker

# Oncelikle su ve seker fazla yogun olmayacak sekilde kaynatilir, sogumaya birakilir.

# Seftaliler soyulur ince ince dilimlenir.

# Kalip bolca tereyag ile yaglanir.

# Dilimli seftaliler kaliba dizilir.

# Bir kabin icine yumurtalar kirilir, sekerle birlikte eger varsa mikserle 10dakika kadar ¢irpilir, tereyadi ilave
edilir.

# Bu karigima un yavas yavas eklenir.

# En son kabartma tozu da konduktan sonra meyvelerin tzerine karigim dokaldr.

# Onceden isitilmig 150 derece firinda pisirilir.

# Finndan ¢ikartilan kek ters gevrilir, Gzerine soguk serbet gezdirilir.

Not: Bu pasta armuttan da yapilabilir. O zaman armut, sekerli suda biraz haglanir. Bu su daha sonra serbet
olarak kullanilir.



http://ml.md
http://banu.atabay.org/tr
http://ml.md
http://tr.ml.md/seftalili-pasta-vt369
http://www.tcpdf.org

