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ELMALI KURABIYE

Yarim paket margarin

1 Cay bardagi siviyag

1 Cay bardagi yogurt

1 Su bardagi pudra sekeri
Yarim paket kabartma tozu
1 Paket vanilya

4 Su bardagi un

Ici Icin;

3 Adet orta boy elma

2 Corba kasIgi kuru Gzim
1 Corba kasidi toz seker

1 Cay kasigi tarcin

# Oda i1sisindaki margarin pudra sekeri ile iyice karigtirilir.

# Uzerine siviyag, yogurt eklenir, karistirilir.

# Tum malzemeler iyice birbirine yedirince yavas yavas un katilir, en son vanilya ve kabartma tozu eklenir.

# Elde edilen hamur tzeri kapali olarak beklemeye birakilir.

# Bu arada elmalar soyulur, rendelenir, Gizerine toz seker ve kuru zim konur, orta atesli ocakta 5 - 10 dakika
pigirilir.

# Elmali i¢ ocaktan alininca igine targin katilir, sogutulur.

# Dinlenen hamurdan, cevizden biraz buytk pargalar alinir. Parmak uglariyla ¢ay tabagindan biraz daha blyik
acilir.

# Acllan hamurun yarisina 1 tatl kagigr kadar sogumus elmali i¢ konur, podaca gibi katlanir.

# Kurabiyeler yaglanmis tepsiye dizilir. 180 derece dnceden isitilmis firnda beyaz renkte pisirilir.

# Finndan ¢ikan sicak kurabiyelerin Uzerine pudra sekeri serpilir.

# SoJuyunca servise sunulur.

Not: Kullanilan elma mayhos olursa, kurabiyenin lezzeti daha degisik olur.
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