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ALTIN MADALYA

Yarim Paket margarin

2,5 Corba kasigi yogurt

1 Adet yumurta

2,5 Su bardagi un

Yarim paket kabartma tozu

2 Tath kasigi tuz

1 Su bardagi rende kagsar

1 Tatl kasigr kirmizi pul biber

# Oda i1sisinda yumusgayan margarine yumurtanin aki, yogurt eklenir, iyice karigtirilir.

# Uzerine kabartma tozu, tuz ve yedirerek un katilir ve ptriizstiz bir hamur olacak sekilde yogrulur.

# Hamurun Gzeri kapatilir, yanim saat dinlendirilir.

# SuUre sonunda hamurdan ceviz buyikliginde parcalar koparilir, 6nce top seklinde yuvarlanir, sonra iki avug
arasinda iyice yassilastirilir.

# Yaglanmis firin tepsisine dizilir, Gizerine ayrilan yumurta sarisi strdlir, yumurtalarin da Gzerine pul biberle
karistirilan rende kasar bir tutam seklinde konur.

# BOtun madalyalar hazirlandiktan sonra 175 derece dnceden isitilan firinda, altin rengi alana kadar pisirilir. (20
dakika)

# Biraz soguyunca servise sunulur.

Not: Altin madalya hazirlanirken, taze kasar kullanilirsa daha iyi sonug alinir.
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