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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

TIRTIL KURABIYE

3 Adet yumurta

1 Paket Margarin

2 Cay bardagi Pudra Sekeri
1 Paket kabartma tozu

1 Paket vanilya

1 Cay bardagi siviyag

3 Su bardagi un

# 2 GCay bardagi pudra sekeri cukur bir kaba konur, ortasina yumurtalar kirilr.

# Biraz kanstirdiktan sonra oda 1sisinda yumusamig margarin ve siviyag katilir, vanilya ve kabartma tozu eklenir.
# Kalan un yogurdukga eklenir.

# Karisim krema pompasina konur, yaglanmamis firin tepsisine 4 - 5 cm. uzunlugunda sikilir.

# 170 derece 6nceden isitilmig firnda pembe renkte pisirilir.

# SoJuyunca, gunler sonra bile tiketilebilir.

Not: Tirtil kurabiye hamuru normal kurabiye hamurundan biraz civik olur.
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