HILAL KURABIYE

1 Paket Margarin

2 Cay bardagi pudra sekeri
2 Su bardagi un

1 Paket vanilya

1 Paket kabartma tozu

1 Su bardagdi dévilmis ceviz
1 Gorba kasigi pudra sekeri

# Oda i1sisinda yumusamis margarine pudra sekeri, yedirerek un ve kabartma tozu eklenir.

# Hamur iyice yogrulduktan sonra Gizeri kapali olarak 20 dakika dinlendirilir.

# Sure sonunda hamurdan ceviz biyUkliginde parcalar koparilir, parmak uglariyla, ¢ay tabagi buyukliginde
hafif oval seklinde agillir.

# Kenarlarina ceviz konur, dnce rulo seklinde katlanir, uglarina bastirilir, bikulerek hilal ay sekli verilir.

# Hilal kurabiyeler yaglanmamis tepsiye dizilir.

# 190 derece kizgin firinda, fazla pembelesmeyecek sekilde pisirilir.

# 1 corba kasigi pudra sekeri ve 1 paket vanilya karistirilir, bir sizgece konur, firindan ¢ikan sicak kurabiyelerin
Uzerine elenir.

# Soguduktan sonra servis yapllir.

Not: Vanilya hamurun igine de katilabilir ancak, bu sekilde kullanilirsa tadi daha yogun olarak alinir.
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