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ISKANDINAV KURABIYESI

200 Gr. margarin

2 Adet yumurta

2,5 Cay bardagi pudra sekeri

2 Su bardagi misir nisastasi

2,5 Su bardagi un

1 Cay bardagi portakal kabugu receli
1 Cay bardagi kuru Gzim

Yarim cay bardag iri dévulmis ceviz
1 Paket vanilya

1 Paket kabartma tozu

# Oda i1sisinda yumugamig margarine yumurta ve pudra sekeri eklenir, iyice karigtirilir.

# Uzerine nisastanin tamami, unun yarisi konur, yogrulur,lzerine kalan un, yogruldukca eklenir, kabartma tozu
vanilya katilir.

# Uzerine kuru GzUm, ceviz, suyu suzilmis ve ince dogranmig portakal kabugu konur.

# Fazla yogurmadan, sonra katilan malzemeler homojen dagilana kadar karistirilir.

# Hamur 15 - 20 dakika dinlendirildikten sonra, ceviz blyUkliginde pargalar koparilir, dnce top seklinde
yuvarlanir, sonra hamburger kéftesi sekli gibi, avug arasinda inceltilir.

# Tepsi yaglanmadan kurabiyeler dizilir. 190 derece kizgin firinda 15 dakika pigirilir.

Not: Bu kurabiye Norvec’e ait bir tariftir.
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