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LIMONLU KURABIYE

2 Adet yumurta

1 Paket margarin

1 Su bardagi pudra sekeri
Alabildigi kadar un

1 Su bardagi misir nisastasi
1 Limon kabugu rendesi
Yarim cay kasigi limon tuzu
1 Paket kabartma tozu

# Oncelikle oda isisinda yumusamig margarin ile pudra sekeri, pudra sekeri plrlizstiz bir hal alna kadar
karistirilir.

# Uzerine yumurta, limon kabugu rendesi, iyice dévilmus limon tuzu, azar azar un ve nigsasta en son kabartma
tozu konarak yogrulur.

# PUrlzsuz bir kurabiye hamuru elde edildikten sonra istenilen sekil verilerek, yaglanmig tepsiye dizilir.

# 220 derece ¢ok kizgin firinda beyaz kalacak sekilde pisgirilir.

# Arzu edilirse Uzerine sicakken pudra sekeri serpilir.

Not: Kurabiyeler uzun émurlt ikramlardir, dinlendikge lezzetleri artar. Yapilan kurabiye bir hafta sonra rahatlikla
tiketilebilir.
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