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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

HINDISTANCEVIZLI KURABIYE

2 Yumurta

1 Cay bardagi misir nisastasi

2 Cay bardagi pudra sekeri

1 Cay bardagi hindistancevizi rendesi
Yarim paket margarin

Yarim paket kabartma tozu (5 gr.)

1 Paket vanilya

1 Cay kasigi ucunda tuz

Alabildigi kadar un

#1 Yumurtanin tamami, bir yumurtanin sarisi, oda isisinda yumusamis margarin, pudra sekeri, tuz karistirilir.

# Uzerine ele yapismayacak kivama gelene kadar un eklenir, en son kabartma tozu ve vanilya konup, piiriizsiiz
olacak sekilde yogrulur.

# Hamurdan findik blyUkliginde parcalar koparilir, énceden ayrilmis yumurta beyazina batirilir,
hindistancevizine de bulandiktan sonra yaglanmis firin tepsisine dizilir.

# Onceden kizdinimig firnda, beyaz kalacak sekilde pisirilir.

Not: Firin, kurabiyelere sekil vermeye bagladigi zaman yakilirsa, harareti tam olacaktir.
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