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ALACALI KURABIYE

3,5 Cay bardagi misir nisastasi
Yarim paket oda isisinda margarin
1 Yumurta

1,5 Cay bardagi pudra sekeri

1 Cay bardagi un

Yarim cay kasigi karbonat

1 Corba kasigi kakao

Yarim paket vanilya

# Margarine seker ve yumurta eklenir, karistirilir.

# Kanisimin Uzerine azar azar nisasta ve un eklenir.

# En son vanilya ve karbonat konarak puriizstiz bir hamur elde edilir.

# Hamur ikiye ayrilir.

# Parcanin birine kakao konarak yogrulur.

# Boylelikle bir parca beyaz, bir par¢a kahverengi hamur elde edilmis olur.

# Beyaz pargadan yarim ceviz blyukliginde parca koparilir avug iginde yuvarlanir.

# Kahverengi pargadan da yarim ceviz bly(Gkliginde parca koparilir avug iginde yuvarlanir.
# Iki ayr renk parca birbirine karismayacak, ama yapisacak sekilde kaynagtirilir.

# Hamurlar bitene kadar ayni islemler strddrGldr.

# Yaglanmis tepsiye dizilir. Onceden ¢ok kizdiriimis 200 derece firinda 20 dakika pisgirilir.

Not: Kurabiyenin bir tarafi beyaz, diger tarafi kahverengi gériinmelidir.
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