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PORTAKALLI KURABIYE

200 gr. margarin ya da tereyagi
1 Yumurta

2 Cay kasigi pudra sekeri

1 Orta boy portakal

1 Su bardagi misir nisastasi

4 Su bardagi un

1 Cay kasigi karbonat

1 Kahve fincani toz seker

# BUtun portakal kabugu ile rendelenir, aksamdan 1 kahve fincani toz sekerle islatilir.

# Yag sekerle karigtirilir, yumurta, sekerli portakal, nisasta, un, pudra sekeri, karbonat eklenir.
# PUr0zsuz bir karisim olana kadar yogrulur.

# Elde edilen hamur buzdolabinda 1 saat kadar dinlendirilir.

# Hamurdan ceviz blyUkligunde pargalar kopartilir, avug arasinda yuvarlanip, biraz yassitilir.
# Yaglanmis tepsiye kurabiyeler dizilir.

# 200 derece 6nceden kizdiriimig firinda, fazla pembelesmeden pigirilir.

Not: Unun tamamini karigima atmak yerine, yogurdukga eklemek daha iyi netice elde etmeyi saglar.
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