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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

ERIKLI KEK

3 Adet yumurta

1,5 Su bardagi toz seker

1 Su bardagi yogurt

Yarim su bardagi siviyag

1 Su bardagi misir unu

1 Su bardagi un

1 Paket kabartma tozu

1 Paket vanilya

1 Su bardagi ayiklanmig erik
Sosu Igin;

1 Su bardagi erik

2 Corba kasig pudra sekeri
1 Cay kasigi vanilya

# Yumurta ve seker krem haline gelene kadar iyice girpilir.

# Uzerine erik hari¢ butiin malzemeler eklenir, ptrtizsiz bir hal alana kadar karistirilir.

# En son ¢ekirdekleri ¢cikartiimis 4 - 5 parcaya kesilmis erikler katilir, kasikla kek harcinin her tarafina yayilacak
sekilde erikler zedelenmeden karigtirilir.

# 180 derece firinda 45 - 50 dakika pisirilir.

# Cekirdekleri ¢ikartilmig erik robottan gegirilerek pure haline getirilir, Gzerine pudra sekeri eklenir ve bir kez
kaynatilarak pigirilir, vanilya eklenir.

# Firindan ¢ikan kek sogutulup ters gevrildikten sonra, tizerine ilimig erik sos gezdirilir.

# Biraz dinlendikten sonra servis yapillir.

Not: Erikli kekin tadi biraz mayhostur.
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