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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

TAHINLI KEK

2 Adet yumurta

1 Su bardagi tahin

2 Su bardagi un

1 Su bardag toz seker

1 Su bardagi yogurt
Yarim su bardagi sit

1 Cay bardagi kuru Gzim
1 Paket kabartma tozu

# Yumurta ve toz seker, krema gibi hal alana kadar mikserle 10 dakika girpilir.

# Uzerine tahin, st ve yogurt eklenir karigtirilir.

# Un, kabartma tozu konup biraz daha karigtirdiktan sonra, yikanmig, suyu stizilmus ve una bulanmig kuru
Uz0m katilir.

# Uzimler kekin her tarafina yayilacak sekilde kasikla karistirilir.

# Yaglanmig, unlanmig kek kalibina, karigim dékaldr.

# 180 derece firinda 35 [?] 40 dakika pisgirilir.

# Finndan ¢iktiktan 10 dakika sonra servis tabagina ters gevrilir.

Not: Tahinin yag orani yiksek oldugu icin, bu keke ayrica yag konmaz.
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