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KEK MILAN

# Yumurta ve seker mikserle 8 - 10 dakika girpilir.
# Uzerine yag, yogurt eklenir, biraz daha ¢irpilir.

2 Adet yumurta

1 Su bardag toz seker

2 Su bardagi un

1 Su bardagi yogurt

Yarim su bardag siviyag

2 Corba kasigi hindistan cevizi

1 Cay bardagi suyu stiziiimis portakal receli
1 Cay bardagi kuru iziim

1 Cay bardagu iri dovilmis ceviz
1 Paket kabartma tozu

1 Paket vanilya

# Un, kabartma tozu, vanilya da eklenip purizsiz bir kek hamuru elde edilir.
# Uzerine hindistan cevizi, portakal kabugu regeli, ceviz, izim eklenir, kasikla malzemelerin dlizgiin dagiimasi

saglanir.

# Yaglanmig kek kalibina dékulUr.

# 185 derece firinda 35 - 40 dakika pisirilir.

# Finndan ¢iktiktan bir siire sonra, servis tabagina ters gevrilir.

Not: Kek Milan eski bir italyan tarifidir.
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