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MARMELATLI KEK

Yarim kibrit kutusu kadar yas maya
1 kahve fincani toz seker

1 Adet yumurta

3,5 Su bardagi un

1 Cay bardagi yogurt

Yarim Kahve fincani siviyag

1 Kahve fincani ilik su

1 Paket vanilya

1 kase Marmelat

# Gukur bir kaba 1 fincan ilik su maya ve seker konur, seker ve maya eriyene kadar karigtirilir.

# Uzerine yogurt, yumurta, 3 su bardagi un konur, yogrulur.

# Yag eklenir, kalan yarim bardak un eklenir, yogrulur, Gzeri kapali olarak 1 saat dinlendirilir.

# Sure sonunda dinlenen hamura vanilya eklenir, vanilya hamurun her tarafina esit dagilacak sekilde yogrulur.
# Hamur az unla dikddrtgen seklinde, uzun kek kalibi blyukluginde agilir.

# Acllan hamura marmelat yayilir, rulo seklinde katlanir, kenarlar toplanarak, yaglanmis uzun kek kalibina
yerlestirilir.

# Kalipta yarim saat dinlendikten sonra, 200 derece firinda 35 dakika pisirilir.

# Soguyunca ters cevrilir, Gzerine marmelat strGldr, dilimlenerek servis yapllir.

Not: Bu keke marmelat yerine krem kakao da konabilir.
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