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KARAMELLI KEK

2 Adet yumurta

1 Su bardag toz seker
1,5 Su bardagi un

20 Adet kuru kayisi

Yarim paket kabartma tozu
1 Paket vanilya

Yarim ¢ay bardagi siviyag
1 Cay bardagi yogurt
Karamel Igin;

1,5 Cay bardagi toz seker
Yarim cay bardagi su

2 - 3 Damla limon suyu

# Kulguk bir tavaya 1,5 ¢ay bardadi toz seker ve yarim ¢ay bardagi su konur, ¢ok kisik atese yerlestirilir.

# Karemel piserken kek hazirlanir.

# Yumurta ve seker beyaz bir renk alana kadar iyice girpilir, (izerine siviyag, yogurt eklenir biraz daha girpilir.
# Uzerine un, kabartma tozu, vanilya eklenir, biraz daha karistirdiktan sonra, zar blyukliginde dogranmig
kayisilar ilave edilir, kagikla kek hamurunun her tarafinda dagilacak sekilde karigtirilir.

# Kek kalibi bolca margarinle yaglanir, Gzerine bir tutam toz seker serpilir, ocakta karamellesen sekere limon
damlatilir ve kaliba dékulir. Kalan 10 adet kayisi ikiye bolinUr, yan yana olacak sekilde karamele dizilir.

# Kayisil karamelin Uzerine, hazirlanan kek harci dokdlur, 175 derece firnda 34 - 40 dakika pigirilir.

# Finndan ¢iktiktan 10 dakika sonra servis tabagina ters gevrilir.

Not: Karamelin i¢ine konan kayisilar pisme sirasinda koyulasabilir, ancak tadi bozulmaz.
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