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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

LIMONLU KEK

3 Yumurta

1 Su bardagi bugday nisastasi

1 Su bardagi un

1 Cay bardagi + 1 corba kasigi siviyag
1 Cay bardagi yogurt

1 Su bardag toz seker

1 Limon kabugu rendesi

1 Limonun suyu

1 Paket kabartma tozu

# Yumurta ve seker bembeyaz olana kadar ¢irpici ya da mikserle girpilir.

# Uzerine yogurt, siviyag, limon suyu eklenir karigtirilir.

# Bu karnisimin tzerine de diger malzemeler konur ve purizsuz bir karigsim elde edilir.
# Yaglanmis ,unlanmis kek kalibina, kek harci dokalur.

# 180 derece firinda 55 dakika pigirilir.

# Finndan ¢ikinca 10 dakika dinlendirilir, ters gevrilir, servis tabagina alinir.

Not: Arzu edilirse bu keke limon kabugu ile birlikte 1 paket vanilya da konulabilir.
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