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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

KAKLI KEK

2 Adet yumurta

1 Cay bardagi siviyag

1 Cay bardagi yogurt

1 Su bardag toz seker

2 Su bardagi un

1 Kahve fincani kuru Gzim
15 Adet kuru kayisi

5 Adet kuru incir

Yarim kahve fincani kuru visne
Yarim kahve fincani kuru erik
1 Paket vanilya

1 Paket kabartma tozu

# Yumurta ve seker beyaz bir renk alana kadar iyice girpilir.

# Uzerine yag, yogurt eklenir biraz daha ¢irpilir.

# Uzerine un, vanilya ve kabartma tozu eklenip, plrlizstz bir hal alana kadar karigtirilir.

# Kuru meyvelerin ¢ekirdekli olanlari ayiklanir, tim meyveler ayni buyUklikte dogranir, hafif una bulayip kek
harcina eklenir.

# TUm meyveler esit olarak dagdilacak sekilde karistirilir.

# Yaglanmig kek kalibina dékulir. 180 derece firinda 45 dakika pigirilir.

# Biraz dinlendirilip, ters gevrilir ve servis yapilir.

Not: Kuru meyveleri unlamanin nedeni, dibe ¢ékmesine engel olmak i¢indir.
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