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KAKAOLU KEK

3 Adet yumurta

1 Su barda@i + 1 kahve fincani toz seker
1 Su bardagi yogurt

3/4 Su bardag siviyad

2 - 3 Kaslik kakao

2 Su bardagi un

1 Paket kabartma tozu

1 Paket vanilya

RS

# Yumurta ve seker beyaz renk alana kadar mikserle girpilir.

# Uzerine yag, yogurt eklenip biraz daha ¢irpilir.

# En son kuru malzemeler olan un, kabartma tozu, vanilya konur, karigtirilir.

# PUrOzsuz bir karisim elde edildikten sonra 2 - 3 kagsik kakao konur, kakaonun homojen olarak dagilmasi
saglanir.

# Karigim yaglanmig ve unlanmig kek kalibina dokuldr.

# Onceden isitilmis 175 derece firinda, 45 dakika pisirilir.

# Pisme suresi dolduktan sonra 10 dakika dinlendirilir, servis tabagina ters cevrilir, servis yapilir.

Not: Kakao keke eklenirken, tipki unda oldugu gibi elenmesi gerekir.
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