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UZUMLU KEK

2 Adet yumurta

1 Su bardag sit

2 Su bardagi un

Yarim paket margarin

1 Su bardag toz seker

1 Gay bardagi kuru Gzim
1 Paket kabartma tozu

1 Paket vanilya

# Oncelikle, kalip margarinle yaglanir.

# Bir kabin igine kalip yaglamadan artan yumugak margarin alinir.

# Uzerine seker eklenir, mikser yardimiyla karigtirilir.

# Yagli sekerli karisima 1 yumurta kirilir, biraz karigtirilir.

# 2. yumurta da eklenip plriizstz hal alana kadar karigtirilir.

# Uzerine sut, un yavas yavas konur. Kabartma tozu ve vanilya konur.

# En son unlanmig kuru GzUm konup, kasikla karstirilir. Kek kalibina dokulUr.
# 170 derece firinda 1 saat pigirilir.

# Biraz dinlendirilip, ters gevrilir servis yapilir.

Not: Uzim yerine ayni miktar, tavla zari seklinde dogranmis kuru kayisi da konabilir.
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