3 Adet yumurta

1,5 Su bardagi toz seker

1,5 Su bardagi un

1 Cay bardagi siviyag

1 Cay bardagi yogurt

Yarim su bardagi ince dévilmus ceviz
1 Paket kabartma tozu

1 Paket vanilya

2 Corba kasIg1 kakao

Sosu Igin;

1 Paket bitter ¢ikolata (80 gr.)
4 Corba kasigi siit

2 Gorba kasigi margarin

# Yumurta ve toz seker mikserle krema kivamini alana kadar ¢irpilir. (10 dakika)

# Uzerine 6nce sivi malzemeler konur, biraz ¢irpilir, sonra kalan biitin malzemeler eklenip karigtirilir, diizgin bir
hal almasi saglanir.

# Yaglanmig ortasi delik olmayan bir kaliba dokulir, 180 derece firinda 40 dakika pisirilir.

# Finndan ¢ikan kek 10 dakika dinlendirilir, ters gevrilir.

# Kek sogurken, isiya dayanikli bir kaba ¢ikolata, sit ve margarin konur, bu kap kendinden biraz daha biyuk
icinde su kaynayan kaba oturtulur.

# Cikolata ve margarin eriyince karigtirilir, ocaktan alinir, biraz sogutulur.

# Kekin Uzerine bu sos Ilik olarak gezdirilir, biraz dinlendirilip servis yapilir.

Not: Bu sekilde sos hazirlama usuliine Ben-Mari denir.
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