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PORTAKALLI KEK

2 Adet yumurta

3 Kahve fincani siviyag

5 Kahve fincani un

2 Cay barda@i yogurt

1,5 Su bardagi seker

Yarim su bardag! portakal suyu
1 Adet portakal kabugu rendesi
1 Paket vanilya

1 Paket kabartma tozu

# Yumurta ve seker, seker eriyene kadar ¢irpilir.

# Uzerine yogurt, yag, portakal suyu konup biraz daha ¢irpilir.

# Un, portakal kabugu rendesi, vanilya, kabartma tozu eklenip, plrizsiz bir kek harci elde edilir.
# Yaglanmig kek kalibina bu harg dokdildr.

# Onceden hafif isitilmig 175 derece firinda 30 - 35 dakika pisirilir.

# Finndan ¢ikinca 10 dakika bekletilip, ters gevrilir, Gzerine arzu edilirse pudra sekeri serpilir.

Not: Bu kek portakal suyu yerine vigne suyu, portakal kabudu rendesi yerine, ince dogranmig visne taneleri ile
de yapllir.
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