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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

FINDIKLI KEK

2 Adet yumurta

1 Su bardagi seker

1 Cay bardagi yogurt

1 Cay bardagi sit

1 Cay bardagi siviyag

2 Su bardagdindan biraz az un
100 gr. ince dévilmas findik
1 Paket vanilya

1 Paket kabartma tozu

Kalibi yaglamak i¢in margarin

# Yumurta ve seker krema kivamina gelene kadar iyice girpilir.

# Uzerine sut, yogurt ve yagd eklenerek biraz daha cirpilir.

# Un, kabartma tozu ve vanilya eklenir, pirizsiz bir karisim elde edilir.

# Kek kalibi bir firga yardimiyla yumusak margarinle yaglanir, findik serpilerek, kaliba yapistirilir.
# Artan findik kek harcina katilir, kagikla homojen sekilde karigtirilir.

# Yaglanmig ve findiklanmis kek kalibina harg dokalir

# Onceden biraz 1sitilmig 175 derece firinda 40 dakika pisgirilir.

# Finndan ¢ikarilan kek 10 - 15 dakika dinlendirilir, ters gevrilir, servise hazirlanir.

Not: Bu kek ayni sekilde ceviz, fistik ya da bademle yapilabilir.



http://ml.md
http://banu.atabay.org/tr
http://ml.md
http://tr.ml.md/findikli-kek-vt336
http://www.tcpdf.org

