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KAGITTA PORTAKALLI KEK

2 Adet yumurta

2 Su bardagi un

1 Adet Portakal

1 Su bardag toz seker

1,5 Kahve fincani siviyag

1 Paket kabartma tozu

Portakal igin 1 kahve fincani toz seker
1 Kahve fincani yogurt

24 Adet pasta kagidi

# Kekin yapimina baglamadan 6nce, portakalin kabuklari rendelenir, portakalin kalin beyaz kabugu soyulur ve
pure haline getirilir.

# Rendelenmis portakal kabuklari ve piresi 1 kahve fincani toz sekerde 30 dakika dinlendirilir.

# Yumurta ve bir su bardagdi seker krema kivamina gelene kadar ¢irpilir.

# Uzerine, siviyag, yogurt, un, kabartma tozu eklenir, plriizsiz bir hal alana kadar karigtirilir.

# En son dinlendirilmig portakal kabugu ve piresi eklenir.

# Firin tepsisine pasta kagitlar dizilir. Her birine fazla dolu olmayacak sekilde kek konur.

# 175 derece firinda yaklasik 40 dakika pigirilir.

# Biraz dinlendirilip servis yapilir.

Not: Pasta kagidi mevcut degilse ayni kek harci, yaglanmis bir kaliba dékllerek ayni isida pisirilebilir.
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