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HAVUCLU KEK

1 Su bardagi ince rendelenmis havug
2 Yumurta

Yarim su bardag sivi yag

Yarim su bardagi yogurt

2 Su bardagi un

1 Su bardag toz seker

1 Paket kabartma tozu

1 Paket vanilya

# Yumurta ve seker krema kivamina gelene kadar iyice girpilir.

# Uzerine havug rendesi, yogdurt ve yag eklenip karistirilir.

# Bunun da Uzerine un, vanilya ve kabartma tozu konup biraz daha karigtirilir.
# Kanisim yaglanmis bir kek kalibina dékdlur.

# 180 derece firinda 40 - 45 dakika pisirilir.

# Finndan ¢ikarinca en az 10 dakika dinlendirilip, servis tabagina ters cevrilir.

Not: Havuglu kekin tzerine 150 - 200 gr. eritilmis bitter ¢ikolata dokulerek sislenebilir.
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