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PUDINGLI KEK

3 Yumurta

1 Su bardag toz seker

1 Su bardagi yogurt

3/4 su bardagi sivi yag

2 Su bardagi un

3 Corba kasigi kakao

1 Paket kabartma tozu

1 Paket vanilya

Puding Igin;

2 Su bardagi sit

1 Adet yumurta

1 Kahve fincani toz seker
Yarim kahve fincani misir nisastasi
Yarim kahve fincani un

1 Paket vanilya

# Oncelikle kek hazirlanir. Bunu igin; yumurtalar sekerle boza kivamina gelene kadar iyice ¢irpilir.

# Diger malzemeler eklenip purtizsiz bir kek harci hazirlanmig olur.

# Kek harci 20 - 22 cm ¢apinda ortasi delik olmayan yagdlanmig bir kaliba dokulir. Bu kalip kelepgeli olursa
daha iyi sonug alinir.

# 175 derece firinda 40 - 45 dakika pisirilir.

# Kek piserken puding hazirlanir.

# Sut, yumurta, nisasta, un, seker soguk olarak énce karistirilir, sonra atese oturtulur, muhallebi kivamina
gelene kadar pisirilir.

# Ocaktan alininca vanilya eklenir, ¢irpici ya da mikserle pirtizsiz bir hale gelene kadar ¢irpilir.

# Finndan ¢ikan kek biraz dinlenince, kalibin kelepgesi agilmadan, hazirlanan puding, diizgiin olarak kekin
Uzerine yayllir.Buzdolabinda 3 - 4 saat dinlendirilir.

# Bu sUre sonunda kalibin kelepgesi agllir, arzuya gore Uzeri suslenir, servis yapllir.

Not: Bu kekin ters renklisini de yapmak mimkin. Bunun igin kek yerine pudinge 2 ¢orba kasigi kakao atmak
yeterli olacaktir.
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